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Snacks
Tartar de gamba
Prawn tartar

Crudo de dorada con uvas
Raw sea bream with grapes

Vieira de la ría
Estuary scallop

Entrantesstarters

Tortilla velazqueña trufada
Truffled Velazquez-style omelette

Primerofirst dish

Rape a la brasa con Beurre blanc de huevas de trucha
Grilled monkfish with Beurre blanc sauce and trout roe

Dados de solomillo a la pimienta
Beef tenderloin cubes with pepper sauce

Pre-postrepre-dessert

Copa de limón helada
Iced lemon glass

Postredessert

Nuestra tarta de queso
Our cheesecake

Bodegawinery

Cava ‘Torelló Brut Reserva’ | Corpinnat | xarel.lo, macabeo y parellada
Cava ‘Torelló Brut Reserva’ | Corpinnat | xarel.lo, macabeo y parellada

Vino blanco ‘Valmiñor’ | Rías Baixas | albariño
White wine ‘Valmiñor’  | Rías Baixas | albariño

Vino tinto ‘Marqués de Murrieta Reserva’ | Rioja | tempranillo, mazuelo, 
graciano, garnacha
Red wine ‘Marqués de Murrieta Reserva’ | Rioja | tempranillo, mazuelo, graciano, garnacha

110€/pax
iva incluido vat included

Reservas
info@molinodepez.com

935 95 95 91

26|2 - 29|2

Nuestros menús están 
sujetos a variaciones de 
algún plato según tempo-
rada. En caso de intole-
rancia o alergia alimenta-
ria, comunique con 48 
horas de antelación a 
nuestro personal.

Our menus are subject to 
variations depending on the 
season. In case of food 
intolerance or allergy, please 
inform our staff 48 hours in 
advance.


