BARCELONA )

Quiénes somos

Situado en el Hotel Seventy de Barcelona, es el tercer proyecto de Familia La
Ancha en Barcelona, tras fismuler y Armando.

La oferta gastrondmica esta inspirada en La Ancha, casa madre de la familia
Redruello en Madrid. Recetas tradicionales actualizadas, con mucho peso de la
brasay los platos de cuchara.
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Entrantes ai centro 63€/pax
Ensalada de tomate de Granada Dulcextra Incluye refrescos,
Croquetas de jamon Ibérico agta Y aehved
Ensaladilla rusa de gamba roja

Tortilla Velazquefia

Pescado
Corvina a la brasa con su pilpil y ensalada fresca

Carne
Albdndigas de secreto Ibérico guisadas

Postres : elegir uno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- 'Menade’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segun temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com
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MENU I

Entrantes aicentro 7 5¢€/pax
Ensalada de aguacate, canénigos, miel pifiones Incluye refrescos,
Cazén en adobo con salsa tartara AgHa ¥ geliead
Tartar de dorada alifiada con uva

Mollete de carrillera

Pescado
Merluza en salsa verde con almejas

Carne
Ternera a la Bourguignon de setas y parmen

Postres : elegir uno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- 'Menade’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segun temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com
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MENU Il

Entrantes aicentro

Zamburifia emulsion de piparra
Tartar de gamba sobre piel de pollo
Calamar de potera a la andaluza
Tortilla Velazquena trufada

Pescado
Rape de costa con Beurre Blanc y huevas de trucha

Carne
Dados de solomillo con salsa de pimienta

Postres : elegir uno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- José Pariente’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Marqués de Murrieta Reserva’ RIOJA tempranillo

85¢/pax

Incluye refrescos,
aguay cerveza

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segin temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com
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About us

Located in the Hotel Seventy in Barcelona, it is the third project of La Ancha
Family in Barcelona, following Fismuler and Armando.

The gastronomic offer is inspired by La Ancha, the main house of the
Redruello’s family in Madrid. Updated traditional recipes, with a strong
emphasis on grilling and hearty dishes.
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MENU |

Starters toshare 63€/pp
Extra sweet Granada’s tomato salad Soft drinks, water, and
Iberian ham croquettes beer are included

Red prawns russian salad
“Velazquena” spanish omelette

Fish

Grilled sea bass with its pilpil sauce and fresh salad

Meat

Stewed iberian pork fillet meatballs

Desserts tochoose one

“fismuler” cheesecake

Chocolate cake with vainila ice cream
Tiramisu with coffee ice cream
Heaven’s bacon with chantilly cream

Winery
White wine- 'Menade’ RUEDA verdejo
Red wine- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the season. In case of
food intolerance or allergy, please inform our staff 48 hours in advance.

info@molinodepez.com
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MENU II

Starters toshare 75¢€/pp
Avocado salad, lamb's lettuce, honey and pine nuts Soft drinks, water, and
Marinated dogfish with tartar sauce beer are included

Marinated sea bream with grapes
Beef cheek “mollete”

Fish

Hake in green sauce with clams

Meat

Beef bourguignon with mushrooms and parmentier

Desserts tochoose one

“fismuler” cheesecake

Chocolate cake with vainila ice cream
Tiramisu with coffee ice cream
Heaven’s bacon with chantilly cream

Winery
White wine- 'Menade' RUEDA verdejo
Red wine- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the season. In case of
food intolerance or allergy, please inform our staff 48 hours in advance.

info@molinodepez.com
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MENU Il

Starters 1w share 85¢/pp
Queen scallops with “piparra” emulsion Soft drinks, water, and
Prawns tartare on chicken skin beer are included

Andalusian - style squid from potera
Truffled spanish omelette

Fish

Coastal monkfish with beurre blanc and trout roe

Meat

Beef tenderloincubes with pepper sauce

Desserts tochoose one

“fismuler” cheesecake

Chocolate cake with vainila ice cream
Tiramisu with coffee ice cream
Heaven’s bacon with chantilly cream

Winery
White wine- José Pariente’ RUEDA verdejo
Red wine- ‘Marqués de Murrieta Reserva’ RIOJA tempranillo

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the season. In case of
food intolerance or allergy, please inform our staff 48 hours in advance.

info@molinodepez.com



