BARCELONA e

Quiénes somos
Situado en el Hotel Seventy de Barcelona, es el tercer proyecto de Familia La
Ancha en Barcelona, tras fismuler y Armando.

La oferta gastrondmica esta inspirada en La Ancha, casa madre de la familia
Redruello en Madrid. Recetas tradicionales actualizadas, con mucho peso de la
brasa y los platos de cuchara.
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BARCELONA

MENU |

Entrantes aicentro 63€/pax
Ensalada de tomate de Granada Dulcextra Incluye refrescos,
Croquetas de jamén Ibérico dgilayechveza
Ensaladilla rusa de gamba roja

Tortilla Velazquena

Pescado
Corvina a la brasa con su pilpil y ensalada fresca

Carne
Albdndigas de secreto Ibérico guisadas

Postres z elegir uno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- 'Menade’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segun temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com
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MENU I

Entrantes aicentro 7 5¢€/pax
Ensalada de aguacate, candnigos, miel y pifiones Incluye refrescos,
Cazén en adobo con salsa tartara b,y Belicdsd
Tartar de dorada alifiada con uva

Mollete de carrillera

Pescado
Merluza en salsa verde con almejas

Carne
Ternera a la Bourguignon de setas y parmentier

Postres : elegiruno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- ‘Menade’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Arrocal Roble’ RIBERA DEL DUERO tempranillo

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segun temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com
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MENU Il

Entrantes aicentro

Zamburifia emulsion de piparra
Tartar de gamba sobre piel de pollo
Calamar de potera a la andaluza
Tortilla Velazquena trufada

Pescado
Rape de costa con Beurre Blanc y huevas de trucha

Carne
Dados de solomillo con salsa de pimienta

Postres : elegir uno

Tarta de queso fismuler

Tarta de chocolate con helado de vainilla
Tiramisu con helado de café

Tocino de cielo con chantilly

Bodega
Vino Blanco- José Pariente’ RUEDA verdejo
Vino Tinto- ‘Marqués de Murrieta Reserva’ RIOJA tempranillo

85¢/pax

Incluye refrescos,
aguay cerveza

Nuestros menus estan sujetos a variaciones de algun plato segin temporada. En caso de intolerancia
o alergia alimentaria, comunique con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

info@molinodepez.com



